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Wykonawcy ubiegajacy sie

o udzielenie zamdwienia

Dotyczy: postepowania 0 udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego na podstawie art. 138
g ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwieri publicznych (tj. Dz. U. z 2017 r. poz. 1579},
zwanej dalej ,ustawy”, na dostarczenie wybranych ustug w ramach organizacji posiedzenia
Wspédinego Komitetu Monitorujacego Programu Wspétpracy Transgranicznej Polska-Biatorus-
Ukraina 2014-2020.

Zmiana Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia

. Dzialajgc na podstawie art. 38 ust. 4 ustawy Prawo zaméwien publicznych, Zamawiajacy
wprowadza nastepujgce zmiany do treéci SIWZ:

A. Wykresla sig tres¢ pkt 1.3.d) w Opisie przedmiotu zaméwienia stanowiacym zatacznik nr 3 do
umowy, ktéra stanowi zat. nr 1 do SIWZ i nadaje mu nowa:

. d} Uroczysta kolacja w dniu posiedzenia (22/03)
Kolacja odbedzie sie¢ w hotelu, w ktérym bedq zakwaterowani goscie. W przypadku
zakwaterowania gosci w kilku hotelach kolacja uroczysta musi zostac zorganizowana w Jednym
hotelu dla catej maksymalnie 50-cio osobowej grupy. Wykonawcy w terminie 3 dni od podpisania
umowy wskazq miejsce uroczystej kolacji. Kolacja potrwa minimum 2 godziny. Kolacja
w restauracji z obstugg kelnerska dla maksymalnie 50 oséb, przy wieloosobowych stotach {maks.
10 os6b przy 1 stole) lub przy jednym duizym stole {w zaleznoéci od mozliwoéci restauracji do
uzgodnienia z Zamawiajgcym). Zamoéwienie obejmuje takize: ustawienie i nakrycie stotéw
(eleganckie obrusy, kwiaty i $wiece na kazdym stole, nakryte materiatem krzesta (do uzgodnienia
z Zamawiajacym)), przygotowanie i wydrukowanie oddzielnych menu dla kazdego uczestnika
{menu wielojezyczne angielski, polski, ,rosyjski, ukraifiski), koordynacje usadzania oséb. W trakcie
kolacji Wykonawca zapewni oprawe muzyczng, odtwarzang z noénikéw elektronicznych. Ze
znajdujgcych sie na wielojezycznych menu (ustalonych wczeéniej z Zamawiajgcym), goscie
dokonajg wyboru jednej przystawki, jednej zupy, i jednego dania gféwnego. Karta powinna
zawierac nastepujacy wybor:
* 3 przystawki w tym jedna wegetariafiska i jedna bezglutenowa (porcja min. 100 g/os);
¢ 3 zupy w tym jedna wegetariariska;
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¢ 3 rodzaje dania gtéwnego na ciepto - danie migsne, rybne oraz wegetariariskie (porcja
migsa/ryby min. 150 g/os) wraz z surdwka/warzywami/miksem satat (porcja min. 150 g/os) oraz
dodatkiem skrobiowym (np. dziki/czerwony ryz, ziemniaki/bataty, kasza bul gur/jaglana - porcja
min. 100 g/os);

Dodatkowo:

» 1 lampka biatego wina musujacego wytrawnego lub pét-wytrawnego na osobg wreczana przez
kelneréw kazdemu na wejsciu na sale z kolacja

* amuse-bouche (,czekadetko”) gotowe na kazdym stole w momencie, kiedy goscie zajmuja
miejsca przy stotach, podane w estetyczny, ciekawy sposob, lekkie, wytrawne, pasujace do
pozostatego menu, podane w porcjach ,na jeden kes”, min. 3 rodzaje, min. 8 szt./os (w sumie)

* 3 lampki wytrawnego wina na osobe, do wyboru biate/czerwone (w sumie min. 300 ml
wina/os};

e bufet zdeserami i kawa/herbata: 3 rodzaje deseru w tym jeden deser #light” | jeden
bezglutenowy (porcja min. 180 g/os); herbata parzona wrzatkiem bez ograniczen (czarna lub
zielona do wyboru}, kawa czarna (parzona z ekspresu przelewowego oraz z ekspreséw, do wyboru
typu Latte, Espresso, Cappuccino) wraz z dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, kawa dostepna
bez ograniczert)

* uzupetniane na biezgco na stole dla wszystkich dzbanki z wodg i sokami owocowymi (min. 0,5

I/os).

Wybor dan musi by¢ przygotowany w taki sposéb, Zeby byta mozliwoéé sprawnego wydania
wszystkich porcji tak, aby goscie nie czekali na kazde z zaméwionych dar dtuzej niz 20 min.

Kolacja bedzie serwowana zgodnie z godzinami wskazanymi przez Zamawiajacego. Zamawiajacy
zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany godziny podania kolacji w trakcie trwania posiedzenia.
O zmianach na biezgco bgdzie informowat Wykonawce.

Wszystkie positki powinny by¢ serwowane wraz z zapewnieniem zastawy ceramicznej {filizanki,
talerzyki), szklanek, sztuécéw (widelce, noze, widelczyki, tyzeczki, tyzki), a takie papierowych
serwetek, materiatowych serwet, materiatowych obruséw na stotach (stoty lub stoliki koktajlowe
do uzgodnienia z Zamawiajacym). Zaméwienie obejmuje réwniez obstuge kelnerskg. W przypadku
kazdego punktu menu na indywidualne zgdanie dostepny zamiennik bezglutenowy {uwzglednione
restrykcyjne warunki dia diety bezglutenowej). Positki oraz napoje w bufetach {ew. dot. pkt. b)
muszg by¢ oznaczone etykietami z ich nazwami w jezykach angielskim, polskim, rosyjskim i
ukraifiskim. (ilosC jezykéw do uzgodnienia z Zamawiajagcym 3 dni przed datg konferencji).
Wykonawca musi zapewnic liczbg pracownikdw zapewniajacych sprawng obstuge, wymagany jest
jednolity, czysty i schludny ubiér oséb podajacych positki. Wykonawca musi zapewni¢ dbanie o
czystos¢ w trakcie i miejscu $wiadczenia ustugi. W przypadku ekspreséw wysokocisnieniowych
zostang zapewnione min. 1 os/ekspres do szybkiej jego obstugi.”
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